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Dopo che gli anni '90 hanno portato alla ribaltdNiéro d'Avola”, all'inizio degli anni
2000 l'astro nascente della produzione vitivinicBigiliana, € diventato il vino
dell'Etna nelle sue versioni Bianco e Rosso pregtata Denominazione di Origine,
ma sono presenti anche le versioni Rosato, Spurea@tgeriore.

Le Aziende produlttrici si sono moltiplicate, in @ht casi anche con proprieta esterne
alla Sicilia (Toscane, Venete e perfino Francesi).

In realta tutta I'area dell'Etna rappresenta laapitica civilta agricola siciliana con le
prime testimonianze che risalgano al NeoliticocBlonizzata dai Greci (729 a.C.) e
gia gquell’epoca conobbe la vite e il vino. Nelipgo prefillossera (1880/1885), gli
ettari coltivati erano 90.000 che scesero a mefia deta ai primi del 900 anche a
causa delle frequenti eruzioni che si inghiottivarteri appezzamenti di terreno
coltivato. Nonostante le mille difficolta, la vibttura Etnea ha mantenuto nel tempo
un ruolo importante per tutto il territorio tardbe la denominazione di origine
“Etna” é stata la prima di tutta la Sicilia e ris@ddirittura all'’Agosto del 1968.

L'area comprende una ventina di Comuni pedemodthiEtna (vulcano piu alto di
Europa con i suoi 3.300 Mt. SIm) partendo da Ramolaa nord del monte, e
scendendo attraverso una fascia semicircolaest@no a Adrano alle porte di
Catania.

| vigneti si coltivano ad un altezza generalmem@gresa fra i 300 e i 900 Mt. SIm
ma vi sono alcune zone particolarmente vocateschgampicano fino ai 1.100 Mt.
| vitigni di riferimento sono tutti autoctoni: i picipali a bacca rossa sondgNerello
Mascalese”, originario della vicina piana di “Mascali”, iNerello Cappuccb”; tra
guelli a bacca bianca prevalgono@drricante” il “ Cataratto” e il “Minnella”.

Parlare di vini dell'Etna in senso stretto, siftiaadi dire tutto ma in realta si dice
molto poco in quanto la variabilita pedoclimatie@adifferenzia le tipologie che
derivano da microzone con caratteristiche divessppur tutte di origine vulcanica,
dovute alla composizione della lava a seconda@®bgo eruttivo, al clima in
funzione dell'altitudine, del versante, dell'espmsie e della pendenza.

Il versante sud si caratterizza dalla presenzaadjgiori ceneri vulcaniche su suolo
molto fertili, mentre sul versante est i vignethe@iantati su terreni con pendenze
superiori al 40% e ricchi di scheletro. Il lato Mpguello dei vini di questa sera, ben
si adatta alla coltivazione dei vini rossi con presa anche di varieta internazionali.

Il disciplinare di produzione prevede per tuttéipelogie una resa max per Ha di 90
Q.li di uva. Per I'Etna Rosso vi € un 80% minimdNdrello Mascalese e il restante
20% di Nerello Cappuccio mentre per I'Etha Biangue¥isto il Carricante al 60%
minimo e il 40% max di Cataratto nelle versioni tido” e “Comune” con
“Minnella” e “Trebbiano Toscano” ad un max eveneudel 20%. I titolo
alcolometrico minimo previsto e 11,50% per il biarec12,50% per il rosso.



L'Azienda “Tenute di Fessind posta nel comune di Castiglione di Sicilia sul
versante nord del Vulcano, € dal 2007 di propuetailvia Maestrelli, toscana di
Cerreto Guidi, dove possiede un'altra Azienda wmitbola, Villa Petriolo. L'enologo e
Federico Curtaz, valdostano.

| terreni vitati sono locati su due fertili e difenti colate di epoche diverse in
contrada Rovitello. Il territorio, fra i piu freddella zona, accoglie piante con eta
compresa fra i 50 e i 90 anni piantate ad alberslloeta anche centenaria.

Il terreno, poco profondo e nero, € composto dbglpomici e argille fini, ricco di
ferro, potassio, magnesio e fosforo che conferis@vini ricchezza e complessita
di profumi uniti ad una ottima ed elegante str#toon una forte una forte mineralita
percebile sia al naso che in bocca.

| vini in degustazione sono il rosshlismeci” 2008, Nerello mascalese in purezza, e
il bianco “A Puddara’2012 , Carricante, che in dialetto significa “Ctama”.



